norsk bidmuggost fra selbu

NORSK BLAMUGGOST FRA SELBU

SELBU BLA ER SMAKSRIK OG HAR EN AROMATISK, MEN LIKEVEL

RUND OG BALANSERT SMAK. DEN ER MYK OG KREMAKTIG

| KONSISTENSEN OG EGNER SEG GODT PA OSTEFATET, | SALATER,
DRESSINGER OG | PASTA.

HJEMMELAGET KNEKKEBR@D DEKKET MED SELBU BLA,
EPLESKIVER OG VALN@TTER ER HELT NYDELIG.

OVERRASKELSE !

BLAND SELBU BLA MED SM@R
OG LAG SMA KULER SOM DU
TOPPER BIFFEN MED RETT
FOR SERVERING.

SOTT TILBEHOR

KLER SELBU BLA. FOR EKSEMPEL
FIKENMARMELADE, FERSKE FIKEN
OG RISTET, SOTT BRGD.
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SUTE PLOWMER: JER AV BLA

OG RISTEDE HASSELNQTTER
ER GODT SAMMEN MED SELBU
BLA KRAFTIG PA PIZZA.
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HA S@T HONNING ELLER @LSIRUP
OG LITT TORKET FRUKT PA TOPPEN
AV SELBU BLA KRAFTIG.

3¢ 3E 3¢ JHKRAFTIG

NORSK BLAMUGGOST FRA SELBU

MM SAAT

MANGO, SPINAT, BACON,
PINJEKJERNER OG SELBU

BLA KRAFTIG - EN FANTASTISK
GOD KOMBINASJON.

norsk bldmuggost fra selb §
[ ]

o o o ]—
SELBU BLA KRAFTIG ER MODNET FOR A FA EN EKSTRA FYLDIG OG He

SKARP SMAK. DEN ER MYK, SYRLIG OG EGNER SEG SPESIELT GODT
PA FERSKT BR@D. SELBU BLA KRAFTIG SETTER EN EKSTRA SPISS PA
OSTEFATET, | SALATER, SAUSER OG PA PIZZA.



